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Aper

Aperol Spritz I5idl i, 12.30
Prosecco mit Holundersirup «Hugo» 15cl  Fr.12.50
Prosecco 10cl  Fr. 8.00
Prosecco Vérv, Extra Dry, «Andreola» 75¢cl  Fr.56.00
Franciacorta Saten DOCG 75cl  Fr.89.00
Weisswein gespritzt (sauer oder siiss) 15cl  Fr. 6.50
Weisswein Merlot, Aigle 10cl  Fr. 5.00
Federweiss, Jann Marugg 10cl  Fr. 6.50
Trauben-Schorle, weiss oder rot, alkoholfrei 33cl  Fr. 7.50

(Ueissaweine 2dl  5dl

Riesling-Sylvaner, Jenny, Jenins Fr.11.00 Fr.25.00
Merlot Bianco, Tisin Fr. 9.50 Fr.22.50
Aigle, Badoux ]9 50, ¥r. 22:50

Yeotweine

Blauburgunder «Mariafeld», Jenny, Jenins Fr.11.00 Fr.25.00
Merlot Ticino DOC, Zanini Fr. 8.50 Fr.21.00
Ripasso della Valpolicella DOC, Cantina al Poggio Fr. 28.00

Saschenweine weisy | Sederweiss

Riesling-Sylvaner, Jenny, Jenins 50cl Fr.25.00
Flascher Weissburgunder AOC, Jann Marugg 75cl Fr. 56.00
Sauvignon Blanc, Jann Marugg 75cl Fr.58.00
Federweiss, Jann Marugg f9al Fr.46.50




Saschenweine rot

Cantunada Blauburgunder, AOC Maienfeld, Steiner

Fr.52.00

Flascher Pinot Noir Tradition, Jann Marugg

Fr.51.00

Rosso Toscana, IGT

Fr. 59.00

Abadia Retuerta, Seleccion Especial VDT, Duero

Fr.71.00

Barahonda Summum DO

Fr.85.00

Hauswein «GARFIUN» aus der Magnumflasche

150 cl
Fr.99.00

Natte Gelréntee

Mineral mit und ohne Kohlensaure 50 cl

Shorley / Ingwer 30 cl

Rivella rot oder blau 50 cl

Cola oder Cola zero 50 cl

Gazosa Lemon oder Grapefruit 35cl

Eistee 50 cl

Holundersirup 30 cl

Kinder-Sirup (Himbeer) 30 cl

Garfiuner Wasser (Quellwasser)

Sier; Mot

Monsteiner «Huus-Bier»

Monsteiner «Witterguoge» (dunkel)

Monsteiner Weizenbier «Haustraffel»

Monsteiner « Wannerli», alkoholfrei

Calanda Radler

Calanda Edelbrau

Calanda Lager

Saurer Most-Triib, M6hl

Saurer Most, alkoholfrei, Mohl




Kaffee, Espresso, Tee

Kaffee Melange

Cappuccino

Ovo, Schokolade

Ovo, Schokolade Melange

Punsch (Apfel, Orangen, Rum)

«Huus Kaffee» mit Schlagrahm

«Kaffee Lutz, Kaffee Fertig»

«Huus Lutz mit Honig-Chriiter»

«Kaffee Baileys» mit Schlagrahm

Holdrio (Hagebuttentee mit Pflimli)

Glihwein, Jagertee, Tee Rum

Spivituosen und Likore

Obstbrand, Kirsch

40 %

Fr

. 5.50

Pflimli, Krauter, Zwetschgen

40 %

Fr

315.500)

Vieille Pomme, Urs Hecht

40 %

Fr

. 8.50

Vieille Williams, Urs Hecht

40 %

Fr.

8.50

Vieille Prune, Urs Hecht

40 %

Fr.

8.50

Grappa di Valtellina, Kaufmann

41 %

Fr

6.00

Grappa «Passione», Plozza

41 %

Fr.

9.50

Grappa Tradizionale, Nonino

41 %

Fr.

6.00

Grappa Brancaia

41 %

Fr.

8.50

Puschlaver Berggeist-Bitter

25%

Fr.

5.50

«Zier’s» Roteli Davos

26 %

Fr.

6.00

«Honig Chriter»

30 %

Fr.

6.00

«Fondue-Kirsch, im Flaschli», Urs Hecht 40 %

Fr.

14.00




Nalte Aicte

Gruner Blattsalat

Bunt gemischter Salat

Waurstsalat oder Wurstkasesalat

Garfiuner Ziegenkasesalat

Biindnerteller «Garfiun», eine Portion 120 gr.

Ab vier Personen, pro Person!

(Biindnertrockenfleisch, Rohschinken, Salami, Bergkase)

Birnenbrot mit Bergkdse und Butter 170 gr.

Salsiz geschnitten mit Bergkése 170 gr

Salsiz gemischt, Hirsch und «Huussalsiz» 150 gr.

Salsiz geschnitten mit Brot 100 gr.

Bergkise, Portion 120 gr.

(Zﬁdrﬂw%{c’éﬁ von 11.00 Uhr bis 16.00 Uhr

Gerstensuppe Fr. 11.50

Gerstensuppe mit einem Paar «Wienerli» Fr. 18.50

Linsen-Currysuppe mit Rahm (scharf) Fr. 11.50

Linsen-Currysuppe mit Rahm (scharf) mit Wienerli Fr.18.50
Kiirbissuppe Fr.10.50
Bramattasuppe mit Trockenfleisch Fr.12.50
«Wienerli» mit Brot . | /.50
Hirschwurst nature (Klosters) Fr. 13.50

Hirschwurst mit buntgemischtem Salat Fr. 20.50

«Garfiuner-Burger» mit scharfer Haussauce Fr. 16.50

«Garfiuner-Burger» mit scharfer Haussauce u. buntgem. Salat  Fr. 21.50

«Chrutchrapfli» an leichter Tomaten-Béchamel-Sauce Fr. 22.50
(Vegetarisches Ravioli-Hausrezept)
Kaseschnitte Fr. 17.50

«Alplermagronen» mit Speck, Zwiebeln und frischem Apfelmus Fr. 23.50

Rindsschmorbaten «Brasato» mit Spatzli und Gemiise Fr. 32.00
Spatzlipfanne Fr.22.50




Heasgemachte Ancten wund Pesserts

Nusstorte Fr.
Heidelbeer-Strausel Fr.
Garfiuner Cake (Schoggi-Haselnuss) Fr.

Gemischte Friichtewihe (Zwetschgen, Aprikosen, Waldbeeren) [Ir.

Gedeckte Linzertorte Fr.
Portion Rahm Fr.
Soft Ice im Glas (Vanille, Mocca oder gemischt) Fr.
Eiskaffee mit Rahm Fr

«Garfiun spezial» Meringue mit Glace und Rahm Fr

Explorer Fr.

Smiley Fr.
Big Alment Fr.

Feste <ol man feiern, wie sie fallen.
hm sthinsten ist es bel uns aut der Myt

Herzlichen Dank fur lren Besuch!
Famile Marcel Sthluneqger wnd 2'Garfun-Team

Herkunft Backwaren, Brot CH
Herkunft Fleisch [ Wurstwaren [ Kédse Regional, CH, I'T und IRL

Bitte informieren Sie sich betreffend Allergien bei unserem Service-
personal!

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive MwSt.

Zahlungsmoglichkeit: Bar, EC Direct
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